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Da oltre trent’anni Cannone produce e commercializza 

ortaggi conservati sott’olio, in salamoia, in aceto e al 

naturale.

Lo stabilimento è nel cuore del Tavoliere delle Puglie a 

Cerignola, in provincia di Foggia.

La zona presenta un panorama estremamente vario che 

spazia dal verde della Foresta Umbra, nella zona interna 

del promontorio del Gargano, al giallo dei campi di 

grano per finire all’azzurro/verde del mare che si staglia 

all’orizzonte.  

Quello della Daunia è un territorio dalle particolari 

condizioni pedoclimatiche e da sempre deputato alla 

coltivazione di ortaggi, cereali, vite e olivo.

Cannone produces and sells vegetables 

preserved in oil, in brine, in vinegar and au naturel 

for over thirty years.

The factory is situated in the heart of the Tavoliere 

delle Puglie: Cerignola, near Foggia.

This area shows a perfect mix of wonderful 

colours: the green of the Foresta Umbra, inland of 

the Gargano promontory, the yellow of the wheat 

fields and the turquoise blu of the Adriatic sea.

Thanks to its unique climate, Daunia area has 

always been devoted to the cultivation of 

vegetables, cereals, grapevines and oil trees.

IL TERRITORIO

Dove tutto
ha inizio

THE TERRITORY

Where the 
story has 
began
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Inspired by its long history and experience, Cannone fine-tunes 

traditional and new receipts developing advanced technologies for 

the production and selling of vegetables specialities.

Each specific producing brings out the organoleptic and nutritional 

features of the raw materials, which are carefully selected and 

processed using the most advanced and certified production 

techniques.

The family-run business always keeps up-to date with quality and 

production techniques and it develops new products.

Cannone is the reference point for the made in Italy food, both in 

Italy and abroad.

Cannone, eredita, rielabora e rende attuale la storia che, da 

generazioni, scorre nelle sue vene, mettendo a punto ricette, della 

tradizione e non, e metodi di trasformazione per la lavorazione e la 

commercializzazione di specialità gastronomiche a base di ortaggi. 

Ogni specifica lavorazione esalta le caratteristiche organolettiche e 

quelle nutrizionali delle materie prime, accuratamente selezionate, 

che vengono trasformate grazie all’impiego di tecniche di 

produzione all’avanguardia e certificate.

L’azienda, a conduzione familiare, mantiene constanti gli 

aggiornamenti qualitativi, le tecniche produttive e sviluppa nuovi 

prodotti. 

Oggi Cannone è punto di riferimento per il settore alimentare del 

made in Italy, in Italia e all’estero.

CANNONE

Goodness 
is a family 
virtue

CANNONE

La bontà
è un pregio
di famiglia
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Per servire la migliore qualità, Cannone ha messo in atto un accurato sistema di 

controlli riconducibile a un insieme di processi e azioni per organizzare e gestire il 

pregio dei prodotti. 

Tutto ha inizio dalle materie prime: i produttori sono selezionati dai tecnici Cannone 

che eseguono analisi e verifiche sull’intera filiera produttiva. I campioni sono prelevati in 

campo, prima della raccolta, all’ingresso negli stabilimenti di trasformazione e durante 

le fasi di lavorazione. 

I costanti controlli garantiscono la bontà delle materie prime e ne mantengono 

inalterate le caratteristiche organolettiche. 

La linea produttiva di Cannone è varia e offre soluzioni per diverse tipologie di impiego 

e settori della ristorazione (dalla grande distribuzione all’H.O.R.E.C.A.). Vasi in vetro, latte, 

buste e vaschette assicurano gusto e freschezza nel formato ideale. 

I prodotti di punta firmati Cannone sono le olive e i carciofi, accanto a pomodori e 

melanzane, preparati e lavorati, secondo ricette uniche e abbinamenti originali, che 

esaltano tutto il gusto della buona Terra.

In order to ensure the best quality, Cannone has 

developed   an accurate controls system, by processes and 

actions used to organize and control  the product value.

Everything starts from raw materials: each producer is strictly 

selected by our technicians, who takes care to analyze and 

verify the whole production chain.

Samples are collected in the fields, before harvest, at the 

entrance of the factory and during all production phases.

The continuous controls guarantee the goodness of raw 

materials and keep unchanged the organoleptic features.

With its various production lines Cannone can offer different 

solutions for all kind of purposes and in every food sector (from 

large-scale retail trade to H.O.R.E.C.A.). Glass jars, tins, pouches 

and trays ensure taste and freshness in the perfect size!

Cannone core products are olives and artichokes, sun-dried 

tomatoes and aubergines, which are  prepared following 

exclusive receipts and original matches, to enhance the 

flavours of our land.

LA FILIERA PRODUTTIVA

Dal campo
alla tavola

THE PRODUCTION CHAIN

From the 
field to the 
table
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F O O D
S E R V I C E

CARCIOFI
ARTICHOKES

SPECIALITÀ
SPECIALITIES

VERDURE SOTT’OLIO
VEGETABLES IN OIL

FUNGHI
MUSHROOMS

VERDURE GRIGLIATE
GRILLED VEGETABLES

VERDURE SOTT’ACETO
PICKLED VEGETABLES



CARCIOFI INTERI 70/80
in olio di semi di girasole

WHOLE ARTICHOKES SIZE 70/80
in sunflower oil

3100ml / 1700ml

CARCIOFI INTERI 100/110
in olio di semi di girasole

WHOLE ARTICHOKES SIZE 100/110
in sunflower oil

3100ml / 1700ml

CARCIOFI INTERI 8F
in olio di semi di girasole

WHOLE ARTICHOKES 8F
in sunflower oil

3100ml

CARCIOFI SPACCATI
in olio di semi di girasole

HALVES ARTICHOKES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml

CARCIOFI SPACCATI STIVATI
in olio di semi di girasole

LINED HALVES ARTICHOKES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml

SPICCHI DI CARCIOFO
in olio di semi di girasole

QUARTERED ARTICHOKES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

CARCIOFI INTERI 40/50
in olio di semi di girasole

WHOLE ARTICHOKES SIZE 40/50
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

CARCIOFI INTERI 50/60
in olio di semi di girasole

WHOLE ARTICHOKES SIZE 50/60
in sunflower oil

3100ml / 1700ml

CARCIOFI INTERI 60/70
in olio di semi di girasole

WHOLE ARTICHOKES SIZE 60/70
in sunflower oil

3100ml / 1700ml

CA R C I O F I
A R T I C H O K E S

FOGLIE DI CARCIOFO
in olio di semi di girasole

ARTICHOKE LEAVES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml

FOGLIE E FONDI DI CARCIOFO
in olio di semi di girasole

ARTICHOKE LEAVES AND ENDS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml

3100ml

1700ml

1062ml

580ml

314ml
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CARCIOFI GRIGLIATI
in olio di semi di girasole

HALVES ARTICHOKES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 580ml/ 314ml

CARCIOFI CON GAMBO
ALLA CONTADINA
in olio di semi di girasole

COUNTRY-STYLE
STEMMED ARTICHOKE
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml

SPICCHI DI CARCIOFO
ALLA CONTADINA
in olio di semi di girasole

COUNTRY-STYLE
QUARTERED ARTICHOKE
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml/ 314ml

INVOLTINI DI MELANZANE
CON TONNO E CAPPERI
in olio di semi di girasole

EGGPLANTS ROLLED
WITH TUNA AND CAPERS
in sunflower oil

1700ml / 1062ml / 580ml/ 314ml

PEPERONCINI RIPIENI
CON TONNO E CAPPERI
in olio di semi di girasole

STUFFED CHILI PEPPERS
WITH TUNA AND CAPERS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml/ 314ml

INVOLTINI DI POMODORO
CON TONNO E CAPPERI
in olio di semi di girasole

STUFFED CHILI PEPPERS
WITH TUNA AND CAPERS
in sunflower oil

1700ml / 1062ml / 580ml/ 314ml

CARCIOFO RUSTICO INTERO
in olio di semi di girasole

WHOLE RUSTIC ARTICHOKES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml/ 314ml

S P E C I A L I TÀ

S P E C I A L I T I E S
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LAMPASCIONI ALLA PUGLIESE
in olio di semi di girasole

APULIAN STYLE LAMPASCIONI
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

ANTIPASTO ARLECCHINO
in olio di semi di girasole

“ARLECCHINO” APPETIZERS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

ANTIPASTO DI VERDURE
in olio di semi di girasole

VEGETABLE APPETIZERS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

MISTO TOAST
in olio di semi di girasole

MIXED VEGETABLES
FOR TOASTED SANDWICHES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 580ml / 314ml

V E R D U R E
S O T T ’O L I O
V E G E TA B L E S  I N  O I L

BONRISO
MISTO DI ORTAGGI
in olio di semi di girasole

BONRISO
MIXED VEGETABLES
in sunflower oil

1700ml / 314ml

BONRISO LIGHT
MISTO DI ORTAGGI
in olio di semi di girasole

LIGHT BONRISO
MIXED VEGETABLES
in sunflower oil

314ml

3100ml

1700ml

1062ml

580ml

314ml
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PEPERONI PICCANTI TAGLIATI
in olio di semi di girasole

SLICED CHILI PEPPERS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

PEPERONI ALLA PUGLIESE
in olio di semi di girasole

APULIAN STYLE PEPPERS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

PEPERONI PICCANTI CILIEGIA
in olio di semi di girasole

CHERRY CHILI PEPPERS
in sunflower oil

1700ml / 580ml / 314ml

MELANZANE A FILETTI
ALLA PUGLIESE
in olio di semi di girasole

ARTICHOKE LEAVES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

FRIARIELLI
in olio di semi di girasole

FRIARIELLI
in sunflower oil

3100ml / 1062ml / 580ml/ 314ml

POMODORI SECCHI
in olio di semi di girasole

SUN-DRIED TOMATOES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml/ 314ml
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FUNGHI CHAMPIGNON
in olio di semi di girasole

CHAMPIGNON MUSHROOMS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

FUNGHI TAGLIATI
in olio di semi di girasole

SLICED MUSHROOMS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

FUNGHI TAGLIATI
ALLA CONTADINA
in olio di semi di girasole

COUNTRY-STYLE
SLICED MUSHROOMS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

F U N G H I
M U S H R O O M S

FUNGHI NAMEKO
al naturale

NAMEKO MUSHROOMS
in natural solution

580ml

FUNGHI SHITAKE ALLA CONTADINA
in olio di semi di girasole

COUNTRY-STYLE SHITAKE MUSHROOMS
in sunflower oil

1700ml / 580ml

FUNGHI FANTASIA
in olio di semi di girasole

MIXED MUSHROOMS
in sunflower oil

1700ml / 580ml

FUNGHI DI MUSCHIO
in olio di semi di girasole

WILD MUSHROOMS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

FUNGHI DI MUSCHIO ALLA CONTADINA
in olio di semi di girasole

COUNTRY-STYLE WILD MUSHROOMS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

3100ml

1700ml

1062ml

580ml

314ml
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V E R D U R E
G R I G L I AT E
G R I L L E D  V E G E TA B L E S CARCIOFI GRIGLIATI

in olio di semi di girasole

GRILLED ARTICHOKES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

MELANZANE GRIGLIATE
in olio di semi di girasole

GRILLED AUBERGINES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

ZUCCHINE GRIGLIATE
in olio di semi di girasole

GRILLED ZUCCHINI
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

PEPERONI GRIGLIATI
in olio di semi di girasole

GRILLED PEPPERS
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml
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PEPERONI LOMBARDI
in aceto di vino

LOMBARDO PEPPERS
in wine vinegar

1700ml

CETRIOLINI
in aceto di vino

GHERKINS
in wine vinegar

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

CAPPERI Ø9
al sale

CAPERS Ø9
in salt

1000 ml

CAPPERI CON GAMBO
in aceto di vino

STEMMED CAPERS
in wine vinegar

1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

CAPPERI
in aceto di vino

CAPERS
in wine vinegar

1700ml / 580ml / 314ml / 106ml

CAPPERI Ø13
al sale

CAPERS Ø13
in salt

1000 ml

CIPOLLINE
in aceto di vino

BABY ONIONS
in wine vinegar

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

CIPOLLE BORETTANE
in agrodolce
sweet-and-sour
BORETTANE ONIONS
1700ml / 580ml / 314ml
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V E R D U R E
S O T T ’ AC E T O

P I C K L E D  V E G E TA B L E S

GIARDINIERA
in aceto di vino

MIXED VEGETABLES
in wine vinegar

3100ml / 1700ml / 580ml / 314ml

INSALATINA DI VERDURE
in aceto di vino

vegetable strips
in wine vinegar

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml
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CARCIOFI 30/40
al naturale

ARTICHOKES SIZE 30/40
in natural solution

3/1

CARCIOFI 40/50
al naturale

ARTICHOKES SIZE 40/50
in natural solution

3/1

CARCIOFI
al naturale

ARTICHOKES
in natural solution

3/1 - 1/2

FOGLIE DI CARCIOFO
al naturale

ARTICHOKE LEAVES
in natural solution

3/1

CARCIOFI CON GAMBO
ALLA CONTADINA
in olio

COUNTRY-STYLE ARTICHOKES
with stem in oil

3/1

SPICCHI DI CARCIOFI
al naturale

QUARTERED ARTICHOKES
in natural solution

3/1

FETTINE DI CARCIOFI
al naturale

SLICED ARTICHOKES
in natural solution

3/1

SPICCHI DI CARCIOFI
in olio

QUARTERED ARTICHOKES
in oil

3/1

SPICCHI DI CARCIOFO TRIFOLATI
in olio

SEASONED QUARTERED ARTICHOKES
in oil

3/1

FETTINE DI CARCIOFO TRIFOLATE
in olio

SEASONED SLICED ARTICHOKES
in oil

3/1

FOGLIE DI CARCIOFO
in olio

ARTICHOKE LEAVES
in oil

3/1

PETALI (COROLLE) DI CARCIOFO
in olio

ARTICHOKE PETALS
in oil

3/1

FUNGHI TAGLIATI
al naturale

SLICED MUSHROOMS
in natural solution

3/1 - 1/2

FUNGHI TAGLIATI TRIFOLATI
in olio

SEASONED SLICED MUSHROOMS
in oil

3/1
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BONRISO
al naturale

BONRISO
in natural solution

3/1

BONRISO
in olio

BONRISO
in oil

3/1

MACEDONIA DI VERDURE
al naturale

MIXED VEGETABLES
in natural solution

3/1

ANTIPASTO ALLA ZINGARA
in olio

GIPSY-STYLE APPETIZERS
in oil

3/1

GIARDINIERA
in aceto

MIXED VEGETABLES
in vinegar

3/1

INSALATINA DI VERDURE
al naturale

VEGETABLE STRIPS
in natural solution

3/1

INSALATINA DI VERDURE
in aceto

VEGETABLE STRIPS
in vinegar

3/1

PEPERONI A FILETTI
al naturale - rossi/gialli

PEPPER FILLETS
in natural solution - red/yellow

5/1

PEPERONI LOMBARDI
in aceto

LOMBARDO PEPPERS
in vinegar

5/1

CETRIOLINI
in aceto

GHERKINS
in vinegar

5/1

CIPOLLE BORETTANE
in agrodolce
sweet-and-sour
BORETTANE ONIONS
3/1

CIPOLLE BORETTANE
in aceto balsamico

BORETTANE ONIONS
in balsamic vinegar

3/1

CIPOLLINE
in aceto

BABY ONIONS
in vinegar

5/1

PATATE A FETTE
al naturale

SLICED POTATOES
in natural solution

3/1
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O L I V E
O L I V E S

VASI IN VETRO
GLASS JARS

LATTE
CANS
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BELLA DI CERIGNOLA 7/9
olive verdi in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA OLIVES SIZE 7/9
green olives in brine

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

BELLA DI CERIGNOLA 9/11
olive verdi in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA OLIVES SIZE 9/11
green olives in brine

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

BELLA DI CERIGNOLA 11/13
olive verdi in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA OLIVES SIZE 11/13
green olives in brine

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

OLIVE VERDI
in salamoia

GREEN OLIVES
in brine

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

OLIVE VERDI DENOCCIOLATE
in salamoia

GREEN STONED OLIVES
in brine

1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

OLIVE VERDI FARCITE AL PEPERONE
in salamoia

GREEN OLIVES STUFFED WITH PEPPE
in brine

1700ml / 314ml

OLIVE NERE CONDITE
in olio di semi di girasole

SEASONED BLACK OLIVES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

OLIVE AL FORNO CONDITE
in olio di semi di girasole

BAKED, SEASONED BLACK OLIVES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml
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OLIVE KALAMON
in salamoia

KALAMON OLIVES
in brine

1700ml / 314ml

OLIVE VIOLETTE MISKI
in salamoia

VIOLETTE MISKI OLIVES
in brine

1700ml / 314ml

OLIVE FAÇON GREECE
in salamoia

FAÇON GREECE OLIVES
in brine

1700ml / 314ml

OLIVE PETIT SEHLI
in salamoia

PETIT SEHLI OLIVES
in brine

1700ml / 314ml

OLIVE LECCINO
in salamoia

LECCINO OLIVES
in brine

1700ml / 1062ml / 580ml / 314ml

OLIVE TERMITE DI BITETTO
in olio di semi di girasole

TERMITE DI BITETTO OLIVES
in sunflower oil

3100ml / 1700ml / 580ml

OLIVE GAETA
in salamoia

GAETA OLIVES
in brine

1700ml / 314ml

OLIVE NOCELLARA DEL BELICE
in salamoia

NOCELLARA DEL BELICE OLIVES
in brine

1700ml / 314ml

OLIVE VERDI ALL’ARANCIA
in salamoia

ORANGE GREEN OLIVES
in brine

1700ml / 314ml

OLIVE VERDI AL LIMONE
in salamoia

LEMON GREEN OLIVES
in brine

1700ml / 314ml
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BELLA DI CERIGNOLA 7/9
olive verdi in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA SIZE 7/9
green olives in brine

4250ml

BELLA DI CERIGNOLA 9/11
olive verdi in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA SIZE 9/11
green olives in brine

4250ml

BELLA DI CERIGNOLA 11/13
olive verdi in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA SIZE 11/13
green olives in brine

4250ml

BELLA DI CERIGNOLA 7/9
olive nere in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA SIZE 7/9
black olives in brine

4250ml

BELLA DI CERIGNOLA 9/11
olive nere in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA SIZE 9/11
black olives in brine

4250ml

BELLA DI CERIGNOLA 11/13
olive nere in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA SIZE 11/13
black olives in brine

4250ml
OLIVE VERDI
in salamoia

GREEN OLIVES
in brine

4250ml

OLIVE VERDI DENOCCIOLATE
in salamoia

GREEN STONED OLIVES
in brine

4250ml / 370ml

OLIVE VERDI A RONDELLE
in salamoia

GREEN SLICED OLIVES
in brine

4250ml

OLIVE NERE
in salamoia

BLACK OLIVES
in brine

4250ml

OLIVE NERE DENOCCIOLATE
in salamoia

BLACK STONED OLIVES
in brine

4250ml / 370ml

OLIVE NERE A RONDELLE
in salamoia

BLACK SLICED OLIVES
in brine

4250ml

- 37 -- 36 -



VA S C H E T T E
T R AY S

2000ml

1000ml

200ml



POMODORI SECCHI
in olio di semi di girasole

DRY-TOMATOES
in olio di semi di girasole

2000ml / 1000ml / 200ml

CARCIOFI CON GAMBO
in olio di semi di girasole

ARTICHOKES WITH STEM
in olio di semi di girasole

2000ml / 1000ml / 200ml

CARCIOFI INTERI
in olio di semi di girasole

WHOLE ARTICHOKES
in sunflower oil

1000ml / 200ml

INVOLTINI DI MELANZANE
CON TONNO E CAPPERI
in olio di semi di girasole

EGGPLANTS ROLLED
WITH TUNA AND CAPERS
in sunflower oil

1000ml / 200ml

PEPERONCINI RIPIENI
CON TONNO E CAPPERI
in olio di semi di girasole

STUFFED CHILI PEPPERS
WITH TUNA AND CAPERS
in olio di semi di girasole

1000ml / 200ml

PEPERONI GRIGLIATI
in olio di semi di girasole

GRILLED PEPPERS
in sunflower oil

2000ml / 1000ml / 200ml

CARCIOFI GRIGLIATI
in olio di semi di girasole

GRILLED ARTICHOKES
in sunflower oil

2000ml / 1000ml / 200ml

MELANZANE GRIGLIATE
in olio di semi di girasole

GRILLED AUBERGINES
in sunflower oil

2000ml / 1000ml / 200ml

ZUCCHINE GRIGLIATE
in olio di semi di girasole

GRILLED ZUCCHINI
in sunflower oil

2000ml / 1000ml / 200ml

CIPOLLE BORETTANE GRIGLIATE
in olio di semi di girasole

GRILLED BORETTANE ONIONS
in sunflower oil

1000ml / 200ml

FUNGHI CHAMPIGNON
in olio di semi di girasole

CHAMPIGNON MUSHROOMS
in sunflower oil

2000ml / 1000ml / 200ml

FUNGHI DI MUSCHIO
in olio di semi di girasole

WILD MUSHROOMS
in sunflower oil

2000ml / 1000ml / 200ml

FUNGHI TAGLIATI ALLA CONTADINA
in olio di semi di girasole

COUNTRY-STYLE SLICED MUSHROOMS
in sunflower oil

2000ml / 1000ml / 200ml

OLIVE LECCINO CONDITE
in olio di semi di girasole

SEASONED LECCINO OLIVES
in sunflower oil

1000ml / 200ml

OLIVE SCHIACCIATE
in olio di semi di girasole

CRUSHED OLIVES
in sunflower oil

1000ml / 200ml

MIX DI OLIVE
in olio di semi di girasole

OLIVES MIX
in sunflower oil

1000ml / 200ml
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SPICCHI DI CARCIOFO
in olio di semi di girasole

QUARTERED ARTICHOKE
in sunflower oil

1700ml

SPICCHI DI CARCIOFO ALLA CONTADINA
in olio di semi di girasole

COUNTRY-STYLE QUARTERED ARTICHOKES
in sunflower oil

1700ml

FETTINE DI CARCIOFO
in olio di semi di girasole

SLICED ARTICHOKES
in sunflower oil

1700ml

FETTINE DI CARCIOFO ALLA CONTADINA
in olio di semi di girasole

COUNTRY-STYLE SLICED ARTICHOKES
in sunflower oil

1700ml

OLIVE VERDI INTERE
in salamoia

WHOLE OLIVES
in brine

1800ml

OLIVE VERDI DENOCCIOLATE
in salamoia

GREEN STONED OLIVES
in brine

1800ml

OLIVE VERDI A RONDELLE
in salamoia

GREEN SLICED OLIVES
in brine

1800ml

OLIVE NERA INTERE
in salamoia

WHOLE BLACK OLIVES
in brine

1800ml

OLIVE NERE DENOCCIOLATE
in salamoia

BLACK STONED OLIVES
in brine

1800ml

OLIVE NERE A RONDELLE
in salamoia

BLACK SLICED OLIVES
in brine

1800ml
1700ml / 1800ml
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B U S T E
S TA N D - U P

S TA N D - U P  B AG S

SPICCHI DI CARCIOFO
al naturale

QUARTERED ARTICHOKE
in natural solution

1000ml

SPICCHI DI CARCIOFO
in olio di semi di girasole

QUARTERED ARTICHOKE
in sunflower oil

1000ml

SPICCHI DI CARCIOFO
ALLA CONTADINA
in olio di semi di girasole

COUNTRY-STYLE
QUARTERED ARTICHOKES
in sunflower oil

1000ml

FETTINE DI CARCIOFO
in olio di semi di girasole

SLICED ARTICHOKES
in sunflower oil

1000ml

FETTINE DI CARCIOFO
TRIFOLATE
in olio di semi di girasole

SEASONED SLICED
ARTICHOKES
in sunflower oil

1000ml

CONDIRISO
in olio di semi di girasole

CONDIRISO
in sunflower oil

1000ml 

POMODORI SECCHI
in olio di semi di girasole

SUN-DRIED TOMATOES
in sunflower oil

1000ml

POMODORI SECCHI
A FILETTI
in olio di semi di girasole

SUN-DRIED TOMATOES FILLETS
in sunflower oil

1000ml

BELLA DI CERIGNOLA 11/13
olive verdi in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVES SIZE 11/13
green olives in brine

1000ml

OLIVE LECCINO
in salamoia

LECCINO OLIVES
in brine

1000ml

OLIVE NOCELLARA
in salamoia

NOCELLARA OLIVES
in brine

1000ml

MIX OLIVE CONDITE
in olio

SEASONED OLIVES MIX
in oil

1000ml

OLIVE KALAMON
in salamoia

KALAMON OLIVES
in brine

1000ml

BELLE DI CERIGNOLA
DENOCCIOLATE CONDITE
in olio

BELLA DI CERIGNOLA
STONED OLIVES SEASONED
in oil

1000ml

10
00

m
l
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OLIVE PERANZANA
in salamoia

PERANZANA OLIVES
in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE ALL’ACCIUGA

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVES WITH ANCHOVIES

in brine

OLIVE LECCINO
in salamoia

LECCINO OLIVES
in brine

OLIVE SANT’AGOSTINO
in salamoia

SANT’AGOSTINO OLIVES
in brine

OLIVE PERANZANA
DENOCCIOLATE CONDITE

in olio di semi di girasole

PERANZANA
STONED OLIVES SEASONED

in sunflower oil

OLIVE LECCINO DENOCCIOLATE
in salamoia

LECCINO STONED OLIVES
in brine

OLIVE NOCELLARA ETNEA
in salamoia

NOCELLARA ETNEA OLIVES
in brine

314ml

314ml

314ml

314ml

314ml

314ml
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BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE AL PARMIGIANO

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVES WITH PARMESAN

in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE VERDI 70/90

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
GREEN OLIVES SIZE 70/90

in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE AL POMODORO SECCO

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVES WITH DRIED TOMATOES

in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE NERE

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
BLACK OLIVES

in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE ZENZERO E LIMONE

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVES WITH GINGER AND LEMON

in brine

OLIVE ALLA PAESANA
in olio di semi di girasole

“ALLA PAESANA” OLIVES
in sunflower oil

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE AL PEPERONE ROSSO

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVES WITH PEPPER

in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE VERDI DENOCCIOLATE

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
GREEN STONED OLIVES

in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE AL TONNO

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVES WITH TUNA

in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE INVAIATE

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
INVAIATA OLIVES

in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE AL THE VERDE

in salamoia

BELLA DI CERIGNOLA
 OLIVES WITH GREEN TEA

in brine

BELLA DI CERIGNOLA
OLIVE SCHIACCIATE CONDITE

in olio di semi di girasole

BELLA DI CERIGNOLA
CRUSHED OLIVES SEASONED

in sunflower oil

314ml314ml

314ml314ml

314ml314ml

314ml314ml

314ml314ml

314ml314ml
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BELLA DI CERIGNOLA OLIVE VERDI IN SALAMOIA
BELLA DI CERIGNOLA GREEN OLIVES IN BRINE

1062ml

BELLA DI CERIGNOLA OLIVE NERE IN SALAMOIA
BELLA DI CERIGNOLA BLACK OLIVES IN BRINE

1062ml

OLIVE VERDI SANT’AGOSTINO IN SALAMOIA
SANT’AGOSTINO GREEN OLIVES IN BRINE

1062ml

BELLA DI CERIGNOLA OLIVE VERDI CONDITE
IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE

BELLA DI CERIGNOLA SEASONED GREEN OLIVES
IN SUNFLOWER OIL

1062ml

BELLA DI CERIGNOLA OLIVE VERDI
CON ZENZERO E LIMONE IN SALAMOIA

BELLA DI CERIGNOLA GREEN OLIVES
WITH GINGER AND LEMON IN BRINE

1062ml10
62

m
l
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CETRIOLI ALLO ZENZERO IN ACETO DI VINO
CUCUMBERS WITH GINGER IN WINE VINEGAR

1062ml

BELLA DI CERIGNOLA OLIVE VERDI CON LIMONE IN SALAMOIA
BELLA DI CERIGNOLA GREEN OLIVES WITH LEMON IN BRINE

1062ml

PEPERONI PICCANTI CILIEGIA IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
CHERRY CHILI PEPPERS IN SUNFLOWER OIL

1062ml

BELLA DI CERIGNOLA OLIVE VERDI AL THE IN SALAMOIA
BELLA DI CERIGNOLA GREEN OLIVES WITH TEA IN BRINE

1062ml

CIPOLLE BORETTANE IN ACETO BALSAMICO
BORETTANE ONIONS IN BALSAMIC VINEGAR

1062ml

BELLA DI CERIGNOLA OLIVE VERDI CON ARANCIO IN SALAMOIA
BELLA DI CERIGNOLA GREEN OLIVES WITH ORANGE IN BRINE

1062ml

BELLA DI CERIGNOLA OLIVE VERDI AL MOJITO IN SALAMOIA
BELLA DI CERIGNOLA GREEN OLIVES WITH MOJITO IN BRINE

1062ml
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Cannone Industrie Alimentari [Gli Antipasti] spa

Viale Raffaele Tamma . Zona Industriale . 71042 Cerignola (FG)
tel +39 0885 413638 - 896606 fax +39 0885 415232 - 890432

codice fiscale e partita iva / tax code and VAT number IT 01672270715

www.cannonealimentari.it
info@cannonealimentari.it / info.cannonealimentari@pec.it
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